
SELVA
NEGRA
RESTAURANTE

MENÚ “¡A CATAR!”

PARA COMPARTIR

ENSALADILLA SEVILLANA

SALMOREJO ROSA DE REMOLACHA

BERENJENAS REBOZADAS CON CREMA
DE QUESO FRESCO Y PESTO VERDE

SURTIDO DE CROQUETAS
JAMÓN IBÉRICO

PULPO
PUCHERO
BOLETUS

RISOTTO DE IBÉRICOS

PRECIO POR PERSONA:       €

DOS BEBIDAS POR PERSONA A ELEGIR ENTRE CERVEZA DE
TIRADOR, COPAS DE UNA SELECCIÓN DE VINOS BLANCOS Y

TINTOS, REFRESCOS Y AGUA

POR 5€ MÁS INCLUIMOS LA OPCIÓN DE 1 COMBINADO
O VASO DE LICOR POR PERSONA

28



SELVA
NEGRA
RESTAURANTE

PARA COMPARTIR

CROQUETAS DE BOLETUS Y TRUFA

ENSALADILLA SEVILLANA

BUÑUELOS DE BACALAO Y ALI-OLI

PAPAS BRAVAS
CON TOMATE CASERO

ESPINACAS DE CARMONA

GNOCCHI EN SALSA DE QUESO
GORGONZOLA

POSTRE

TORRIJA DE PAN BRIOCHE CARAMELIZADA CON HELADO
DE VAINILLA, DULCE DE LECHE Y POLVO DE LOTUS

PRECIO POR PERSONA:       €35

MENÚ “DE AQUÍ Y DE ALLÍ”

DURANTE LA HORA Y MEDIA DE COMIDA HABRÁ UNA BARRA
LIBRE DE CERVEZA, SELECCIÓN DE VINOS BLANCOS Y TINTO,

REFRESCOS Y AGUA INCLUIDO EN EL PRECIO

POR 5€ MÁS INCLUIMOS LA OPCIÓN DE 1 COMBINADO
O VASO DE LICOR POR PERSONA



SELVA
NEGRA
RESTAURANTE

PARA COMPARTIR

TAQUITOS DE CAÑA DE LOMO

CROQUETAS DE COLA DE TORO

ARANCINI DE PESTO ROSSO SOBRE
MAYONESA DE ALBAHACA

FUSILLI A LA CREMA DE SALMÓN Y PARMESANO

RISOTTO DE IBÉRICOS

GNOCCHI EN SALSA DE QUESO
GORGONZOLA

POSTRE

TORRIJA DE PAN BRIOCHE CARAMELIZADA CON HELADO
DE VAINILLA, DULCE DE LECHE Y POLVO DE LOTUS

PRECIO POR PERSONA:       €38

MENÚ “AROMAS DE ITALIA”

DURANTE LA HORA Y MEDIA DE COMIDA HABRÁ UNA BARRA
LIBRE DE CERVEZA, SELECCIÓN DE VINOS BLANCOS Y TINTO,

REFRESCOS Y AGUA INCLUIDO EN EL PRECIO

POR 5€ MÁS INCLUIMOS LA OPCIÓN DE 1 COMBINADO
O VASO DE LICOR POR PERSONA



SELVA
NEGRA
RESTAURANTE

MENÚ “PASTA & PRESA”

PARA COMPARTIR

TAQUITOS DE CAÑA DE LOMO

PATÉ CASERO

SURTIDO CROQUETAS
(jamón ibérico, puchero, pulpo y boletus)

FUSILLI A LA CREMA 
DE SALMÓN Y PARMESANO

RISOTTO DE IBÉRICOS

PRESA CON PATATAS Y PIMIENTOS DE PADRÓN

POSTRE

TORRIJA DE PAN BRIOCHE CARAMELIZADA CON HELADO
DE VAINILLA, DULCE DE LECHE Y POLVO DE LOTUS

PRECIO POR PERSONA:       €42

DURANTE LA HORA Y MEDIA DE COMIDA HABRÁ UNA BARRA
LIBRE DE CERVEZA, SELECCIÓN DE VINOS BLANCOS Y TINTO,

REFRESCOS Y AGUA INCLUIDO EN EL PRECIO

POR 5€ MÁS INCLUIMOS LA OPCIÓN DE 1 COMBINADO
O VASO DE LICOR POR PERSONA



SELVA
NEGRA
RESTAURANTE

PARA COMPARTIR

PATÉ CASERO

BERENJENAS REBOZADAS CON CREMA
DE QUESO FRESCO Y PESTO VERDE

SURTIDO DE CROQUETAS
(jamón ibérico, puchero, pulpo y boletus)

RISOTTO DE IBÉRICOS

REVUELTO DE BACALAO

LOMO BAJO DE TERNERA

POSTRE

TORRIJA DE PAN BRIOCHE CARAMELIZADA CON HELADO
DE VAINILLA, DULCE DE LECHE Y POLVO DE LOTUS

PRECIO POR PERSONA:       €50

MENÚ “SABORES DE LA TIERRA”

DURANTE LA HORA Y MEDIA DE COMIDA HABRÁ UNA BARRA
LIBRE DE CERVEZA, SELECCIÓN DE VINOS BLANCOS Y TINTO,

REFRESCOS Y AGUA INCLUIDO EN EL PRECIO

POR 5€ MÁS INCLUIMOS LA OPCIÓN DE 1 COMBINADO
O VASO DE LICOR POR PERSONA
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